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Prot. n. 1566 del 15.12.2020 

 
COMUNICAZIONE DI SINTESI 

COMITATO DI ASSAGGIO PROFESSIONALE VT2 
Reg. CE n. 2568/91 e succ. mod. e integr. 

 
PANEL TEST DEL 15.12.2020 N. 05/20 

 

CAMPIONE DI OLIO: C0719/1/6/41/20 BOTTIGLIA 21215824 

DIFETTO PREVALENTE:  0 

MEDIANA DEL FRUTTATO: 3,85 MEDIO VERDE 

MEDIANA DELL’AMARO: 3,65 MEDIO 

MEDIANA DEL PICCANTE: 4,30 MEDIO 

COLORE: verde smeraldo con riflessi dorati 

ODORE: fruttato che ricorda il frutto sano, fresco, raccolto al punto ottimale di   

maturazione   

SAPORE: di fruttato medio con equilibrato retrogusto di amaro e piccante      

 

RISULTATI DELL’ANALISI ORGANOLETTICA 

Il campione di olio risulta conforme al disciplinare 

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA DOP TUSCIA  

 
Si precisa che i panel operanti presso la Camera di Commercio di Viterbo, istituiti in base 
alle previsioni dell’art. 4, paragrafo 3, del Reg. CE n. 2568/91 e rispettivamente, con Decreti 
Dirigenziali del Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali nn. H-473 e H-474 
del 13 agosto 2007 sono comitati di assaggio professionali, legittimati in base alla normativa 
comunitaria ad effettuare analisi relative alle caratteristiche organolettiche degli oli, ma non 
attività di controanalisi riservata ai comitati di assaggio” pubblici” o “ufficiali” indicati 
nell’elenco di cui all’allegato 2 del Decreto del MIPAF del 30.7.2003 e succ. mod. e integr.. 
 

 
IL SEGRETARIO DEI COMITATI DI ASSAGGIO 

VT1 E VT2 
Dott. Giovanni Iapichino 

  


